FANDANKO

DELTIKATESSER G O URMET

Receptionsmenu 1
Smd sprode crostini med hjemmelavet pesto
Lille aben sandwich med italienske specialiteter
Tomat Bruchetta med boffelmozzarella og frisk basilikum
Lille beeger med troffelmarinerede tigerrejer og krydderurteolie
Delikate chokoladeprofiteroles
Diverse.:
Nybagt italiensk brod og ekstra jomfru olivenolie
Pr. person kr. 105,00

Receptionsmenu 2
Crostini med hjemmelavet pesto
Lille aben sandwich med italienske specialiteter
Bruchetta med Parmaskinke og marinerede artiskokker
Lille beeger med traoffelmarinerede tigerrejer og krydderurteolie
Speltsalat med Salsiccia Forte
Bruchetta med tomat, boffelmozzarella og frisk basilikum
Smd lcekre krydrede oksekodsboller med hjemmelavet tomatsalsa
Sma delikate chokoladeprofiteroles
Diverse.:
Nybagt italiensk brod og ekstra jomfru olivenolie
Pr. person kr. 149,00

Receptionsmenu 3
Crostini med hjemmelavet basilikums pesto
Boccacino(Sma lufitoerrede polser) med squash og cikorie
Troffelmarinerede rejer og krydderurter
Lille aben sandwich med italienske specialiteter
Bruchetta med tomat, boffelmozzarella og basilikum
Polpette med hjemmelavet tomat-chili salsa
Kold lasagne af Bresaola og Provolone
Rad peberroulade med unghane
Lille beeger med letroget laksecreme og semitorrede tomater
Smd ruller af raget Speck fra Sydtyrol med troffelrisotto
Dessert
Lille brioche med creme mousseline og hindbcer
Smd delikate chokoladeprofiteroles med nougatcreme
Diverse.:
Nybagt italiensk brod og ekstra jomfru olivenolie
Pr. person kr. 225,00

Vi gor hofligt opmeerksom pd at menuerne ikke kan betragtes som et hovedmdltid.
Onsker De ovenstdende forslag som en storre menu, bedes De venligst kontakte os for tilbud pd dette.
Prisen er geeldende v. minimum 30 personer



